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Caracteristicas de Adminit Restaurante Lite
B;I Pedidos clasificados por secciones

@ Reloj checador basico

LH Control de pedidos de meseros

& Notificaciones audiovisuales de preparacion

@ Registro de empleados y usuarios

Administracion de Inventarios
+ Carga de productos y servicios con plantilla Excel
+ Productos categorizados
+ Niveles de stock por sucursal
+ Méximos y minimos
+ Transferencias de mercancia entre sucursales
+ Conteos de inventario
+ Cardex o historial de movimientos de productos
+ Notificaciones autométicas de inventario escaso

Administracion de niveles de precios
+ Precio de venta al publico
+ Niveles de precios personalizados por articulo
+ Niveles de precios por cliente
+ Precios promocionales con fecha de vigencia
+ Personalizacién de impuestos de venta y compra

Configuracion de reglas de precios
+ Promociones y descuentos personalizados
+ Cupones de descuento

Terminal de punto de venta
+ Registro de ventas
+ Aplicar descuento
+ Seleccién de vendedor
+ Corte de Caja
+ Reporte de pagos por forma de pago
+ Impresién de ticket de venta
+ Facturacion electrénica 4.0 de ticket de venta
+ Procesar devoluciones
+ Ventas a crédito, apartados y cotizaciones
+ Venta de tarjetas de regalo
+ Administracion de apartados
+ Administracion de cotizaciones
+ Abonos a linea de crédito de clientes
+ Envio de tickets de venta por correo
+ Impresion de tickets para regalo
+ Pantalla de turnos e impresién de turno en ticket
+ Registro de entregas pendientes, a domicilio o recoger
en tienda
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Reglas de precios y promociones

Maximos y minimos

Notificaciones de inventario escaso
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Pagos a proveedores

Soporte técnico

&

Compras y entradas de mercancia

Registro de mercancia que ingresa al sistema

+ Registro de érdenes de compra

Ordenes de compra generadas conforme a los mini-
mos, maximos y proveedores de articulos
Actualizacion de costo de articulos conforme al prome-
dio o dltimo costo

Procesamiento de mercancia entre sucursales

Fidelizacion de clientes
+ Descuento al acumular ventas

- Sistema de puntos por cada venta

Modulo de reportes
+ Reportes detallados
+ Reportes resumidos
+ Reportes gréficos
+ Reportes favoritos
+ Reportes personalizados con filtros especializados
+ Exportar reportes a excel
+ Reportes de inventario
+ Reportes de ventas
+ Reportes de cortes de caja
+ Reportes de clientes
+ Reportes de proveedores
+ Reportes de empleados
+ Reportes de gastos y
+ Reportes de comisiones
+ Reportes de compras
+ Reportes de pagos
+ Reportes de articulos

Facturacion electronica 4.0
+ Facturacion de ventas
+ Facturacion de notas de crédito
+ Facturacion pago en parcialidades
+ Complemento de pagos
+ Facturas globales de ventas y clientes
+ Timbres fiscales a precios competitivos
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ADVANCE + RESTAURANTE
LICENCIA ANUAL

Recursos humanos
+ Registro de empleados
« Personalizacién de permisos y accesos al sistema
+ Administracion de comisiones de venta
« Reloj checador de sistema
+ Centro de envio y recepcion mensajes internos

Catalogos de terceros
+ Registro de clientes
« Registro de proveedores

Sistema multisucursal

+ Administracion de sucursales
Asignacion de empleados a sucursales
+ Reportes multisucursal

+ Administracion de gastos
+ Accede desde cualquier parte del mundo con internet
+ Compatible con dispositivos Windows, iOS y Android.

Restaurante

Registro de insumos y recetas

+ Configuracion de mesas de restaurante

Control de mesas libres y ocupadas

+ Conteo de comensales

Cuenta por mesa

« Dividir cuenta entre comensales

Administracion de pedidos pendientes para mesero

+ Administracion de pedidos pendientes para secciones
Define areas de preparacion de alimentos

« Personalizacién de ingredientes de pedidos

Panel de administracion de érdenes para cajero

+ Impresién de comanda

Asignar nombre a mesa

« Inventario de insumos para preparaciones

Control y conteo de tiempo en preparacion de platillos
+ Monitorizacién en tiempo real de pedidos



